Angaben Uber Zusatzstoffe und Allergene gemaf Zusatzstoff-Zulassungsverordnung - ZzulV §9 Abs. 6 Nr. 5.

Liebe Gdste der Trattoria Italiana,

obwohl wir uns stets um Richtigkeit unserer Angaben bemiihen, behalten wir uns Anderungen vor, da Kreuzkontaminationen der einzelnen Zutaten sowie technologisch unvermeidbare
Verunreinigungen oder Anderungen auf Seiten des Herstellers nicht ausgeschlossen werden kénnen. Diese Auflistung wird zudem aufgrund von méglichen Rezeptédnderungen regelmdiSig
ergdnzt. Wir iibernehmen keine 100%-ige Garantie fiir die Vollstdndigkeit der Angaben. Wir danken fiir Ihr Verstdndnis und wiinschen Ihnen einen Guten Appetit.

Ihr Trattoria Italiana Team

Glutenhaltige Getreide
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Kennzeichnung in der Speisekarte/
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Antipasti/ Vorspei
Vitello Tonnato -
Gamberi in Salsa Americana
Bresaola con Rucola e Parmigiano
Caprese
Prosciutto di Parma con Melone
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Antipasto Misto di Verdure

Insalata die Mare
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Antipasto Misto

Polipo alla Griglia su Letto di Pomodoro
Carpacci
Carpaccio di Tonno

Carpaccio di Rucola e Parmigiano

Carpaccio di Salmone con Pepe Rosa
Carpaccio Misto
Carpaccio Ciprani

Carpaccio con Peppe Verde, Rucola e Tartuffo Nero
Zuppe/Suppen
Ministrone all'ltaliana
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Tagliolini in Brodo/ Fleischbriihe
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Eierflaumsuppe

Zuppa di Pomodoro
late/ Salate
Balsamico
Insalata di Fagioli
Insalata Rucola, Pomodori e Parmigiano

Insalata Trattoria

Insalata Italiana

Insalata Mediterranea
Pasta/ Risotto/ Carne
Bolognese/ Ragu

Carbonara all'ltaliana

Amatriciana

Pescatore
Michelangelo
Trattoria

Funghi

Prosciutto
Al Forno/ Aus dem Ofen
Lasagne Casereccia

Rigatoni Sorrentina

Rigatoni ai piu Fromaggi

Carne/ Fleischgerichte
Cordonbleue (Kase, Vorderschinken)
Pillard di Vitello/ Paniertes Kalbsschnitzel
Involtini Buongustaio

Scaloppa con Funghi

Filetto al Pepe Vrede
Pesce/ Fischgerichte
Gamberoni alla Griglia

Calamari alla Griglia/ Fritti

Grigliata di Pesce/ Fritttura Mista di Pesce
Pizza und Zutaten

Pizzen (mit Mozzarella)

Pizza Pane

Vorderschinken

Salami
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Rinderschinken/ Bresaola

Wiirstel/ Salsiccia

Tiroler-/ Speck

Parma-/ Serranoschinken

Mozzarella

Parmesan

Kase

Ricotta

Mascarpone

Gorgonzola

Gambas/ Scampi/ Garnelen/ Shrimps
Tintenfische
Meeresfriichtesalat

Sardellen

weile Bohnen

Thunfisch

Oliven

Nuedelgerichte/ Pasta/ Reis
Kartoffel-/ erzeugnisse/ Gnocchi
Brot/ -er

Ole

Balsamico

Maio/ Ketchup

SiiReneicen/ Sah
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Tiramisu
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