
 

 

 

Benvenuti 
 

Willkommen in unserem Restaurant! 
Bei uns erwartet Sie eine familiäre Atmosphäre und die traditionelle 

italienische Küche, die mit Leidenschaft und Sorgfalt zubereitet wird. 
Unser Ziel ist es, dass sich jeder Gast wie zu Hause fühlt und die echte 

italienische Gastfreundschaft erlebt. 

Neben unseren klassischen Spezialitäten überraschen wir Sie jede 
Woche mit einer neuen Wochenkarte. Dabei entdecken Sie saisonale 

Zutaten, besondere Gewürze und kreative Gerichte, die unsere 
traditionelle Küche ergänzen. 

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt und einen guten 
Appetit. 

Buon Appetito! 



SpeiSekarte 
 

Antipasti 
 

 

 

BRUSCHETTE - (3 Stück) mit frischen Tomaten, Ruccola und Parmesan 7,90€ 

CAPRESE – Bufala Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 14,90€ 

INSALATA DI MARE - Meeresfrüchtesalat 17,50€ 

VITELLO TONNATO - Kalbfleisch in Thunfischsauce 16,90€ 

ANTIPASTI DI VERDURA - Vorspeisenteller mit Gemüse 14,50€ 

POLIPO ALLA GRIGLIA SU LETTO DI POMODORO 

Gegrillter Oktopus auf einem Tomatenbett 17,90€ 

ANTIPASTO MISTO - Kalte Vorspeisenplatte mit Baby Mozzarella, Tomaten, 

Basilikum, Gemüse, Kalbfleisch in Thunfischsauce und Carpaccio vom Rind mit  

Rucola und Parmesan 17,90€ 

CARPACCIO CON RUCOLA E PARMIGIANO - Carpaccio vom Rinderfilet mit 

Rucola und Parmesan 15,90€ 

BRESAOLA – Luftgetrockneter Schinken 15,90€ 

PROSCIUTTO E MELONE – Parmaschinken und Honigmelone 14,90€ 

 

 

 

 

 

 



Suppe 
MINESTRONE – Gemüsesuppe        7,90€ 

NUDELSUPPE           7,90€ 

ZUPPA DI POMODORO – Tomatensuppe       7,90€ 

 

 

 

Salate 
 

INSALATA MISTA - Kleiner gemischter Salatteller     7,90€ 

INSALATA DI POMODORI, CIPOLLA E BASILICO- Tomatensalat mit Zwiebeln und 

Basilikum           8,50€ 

INSALATA ITALIANA -Salatteller mit Thunfisch, Zwiebeln und Oliven           15,50€ 

INSALATA MEDITTERANEA - Salatteller mit Artischocken, Oliven und Mozzarella   15,50€ 

INSALATA DI TACCHINO – Salatteller mit Puten              14,90€ 

INSALATA DI SALMONE – Salatteller mit Lachs              17,50€ 

INSALATA TRATTORIA – Salatteller mit Vorderschinken, Emmental Käse und Ei      15,90€ 

 

Dressig nach Auswahl 

SENFDRESSIG  

ITALIENISCHE DRESSIG 

FRENCDRESSIG 

 



 

Nudelgerichte 
 

 

SPAGHETTI NAPOLI - mit Tomatensauce und Zwiebeln 10,90€ 

SPAGHETTI BOLOGNESE - mit Fleischsauce (Rind + Schwein) 11,90€ 

SPAGHETTI AGLIO, OLIO E PEPERONCINO - mit Knoblauch, Öl und Peperoncin 10,90€ 

SPAGHETTI PESCATORE - mit verschiedenen Meeresfrüchten 17,90€ 

SPAGHETTI CARBONARA - mit Guancale, Pecorino und Ei 16,90€ 

RIGATONI SORRENTINA -mit Fleischsauce, Vorderschinken, Erbsen, Ei, und Mozzarella 

überbacken 14,90€ 

RIGATONI AI 4 FORMAGGI - mit 4 verschiedenen Käsesorten 15,90€ 

PENNE ARRABBIATA - mit pikant Tomatensauce und Knoblauch 12,50€ 

LASAGNE - hausgemachte Teigschichten mit Fleischfüllung (Rind + Schwein), 

Tomatensauce, Bechamelsauce und Mozzarella überbacken 14,90€ 

PACCHERI TRATTORIA – Kirschtomaten, Basilikum und Parmesan,  16,90€ 

TAGLIATELLE AI FUNGHI - mit frischen Pilzen in Sahnerahmsauce 14,90€ 

 

 

 

 

 

 

 



Pizza und Pinsa 
Unsere Pizzen werden mit Mozzarella und Tomatensauce 

zubereitet   Ø 33cm 

 

Alle Extras und Änderungen an den Pizzen Werden zusätzlich berechnet  

 

 

 

PIZZA PANE - mit Tomatensauce, ohne Käse          6,90€ 

PIZZA BRUSCHETTA - mit gewürfelten, Tomaten, Rucola und Parmesansplitt 

ohne Käse  10,90€ 

PIZZA MARGHERITA  11,50€ 

PIZZA FUNGHI - mit Champignons  12,50€ 

PIZZA SALAMI - mit Salami  12,50€ 

PIZZA PROSCIUTTO - mit Vorderschinken  12,50€ 

PIZZA REGINA - mit Vorderschinken und Champignons  13,90€ 

PIZZA PAPPAGALLO - mit Thunfisch und Zwiebeln  15,90€ 

PIZZA AI 4 FORMAGGI - mit 4 verschiedenen Käsesorten  15,50€ 

PIZZA 4 STAGIONI - mit Peperoni, Artischocken, Vorderschinken  

und Champignons  14,90€ 

PIZZA MARE - mit Meeresfrüchten und Knoblauch  17,90€ 

PIZZA PARMA CON RUCOLA E PARMIGIANO - 

mit Parmaschinken, Rucola, und Parmesan  15,90€ 

PIZZA NAPOLETANA - mit Sardellen, Olive und Kapern  16,90€ 

PIZZA CALZONE - gefüllt mit Vorderschinken und Champignons  14,50€ 

PIZZA CAPRICCIOSA – mit Vorderscinken, Champignons, Artischoken und Olive  14,90€ 

PIZZA TRATTORIA – Salisiccia und Wildbrokkoli  16,90€ 

PIZZA VEGETARIANA - vegetarisch, mit Gemüse  14,90€ 

PIZZA TIROLESE - mit Tiroler Speck und Basilikum  15,90€ 

PIZZA DIAVOLA - mit scharfer Salami  14,90€ 

PIZZA HAWAII - mit Vorderschinken und Ananas 14,90€ 

PINSA DELL SUD – ohne Tomatensauce Scharfe Salami und Wild Broccoli 16,90€ 

PINSA BUFFOLA – ohne Tomatensauce Büffelmozzarella, Ruccola e Parmigiano 16,90€ 

 



Fischgerichte 
Unsere Fischgerichte werden mit Kartoffeln und Gemüse 

serviert 

 

 

 

 

CALAMARI VOM GRILL   21,90€ 

GEBACKENE CALAMARI MIT SALAT  21,90€ 

RIESENGARNELEN VOM GRILL   29,50€ 

GEMISCHTER FISCHTELLER VOM GRILL   28,50€ 

LACHS VON GRILL  26,90€ 

 

Fleischgerichte 

 

Unsere Fleischgerichte werden mit Kartoffel und 

Gemüse serviert 

 

 

 

COTOLETTA MILANESE  

Paniertes Kalbsschnitzel  25,90€ 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA  

Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei  23,90€ 

KALBSSCHNITZEL MIT ZITRONENSAUCE   22,90€ 

KALBSMEDAILLONS MIT PILZEN UND RAHMESAUCE   22,90€ 

RINDERLENDE VOM GRILL MIT SALAT (300 g)  25,50€ 

RINDERFILET VOM GRILL (300 g)  32,90€ 

RINDERFILET MIT GRÜNER PFEFFERSAUCE (300 g)  32,90€ 

 



 

 

Desserts 
 

 

 

 

 

 

TIRAMISÙ   7,90€ 

PANNA COTTA - Sahnedessert mit Erdbeersoße  7,90€ 

GELATO MISTO CON PANNA - gemischtes Eis mit Sahne  6,90€ 

TARTUFO AFFOGATO AL CAFFE E AMARETTO - Espresso und Amaretto  7,90€ 

CREMA CATALANA  7,90€ 

 

Heißegeträenke 
Espresso    2,50€ 

Tasse Kaffee    2,80€ 

Cappuccino    3,50€ 

Glas Tee (Schwarz oder Verschiedene Sorten)    2,50€ 

Latte Macchiato    3,50€ 

Heiße Schokolade    4,50€ 

 

 

 

 

 

 

 

 



GetrÄnkekarte 
Aperitivi 

Campari Soda  5cl 6,90€ 

Campari Orange  5cl 6,90€ 

Martini bianco, rosso, dry  5cl 6,50€ 

Aperol Spritz   6,90€ 

Campari Spritz    6,90€ 

Lil Spritz    6,90€ 

Hugo   6,90€ 

Sanbitter oder Crodino (alkoholfrei)   4,90€ 

Sanbitter oder Cordino Spritz (alkoholfrei)   6,90€ 

Limoncello Spritz   6,90€ 

Ramazzotti Rose Spritz   6,90€ 



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 0,25l 0,5l 
Fanta 2,90€ 4,90€ 

Cola 2,90€ 4,90€ 

Cola Light oder Zero (0,33l) 4,20€ 

Spezi 2,90€ 4,90€ 

Zitronenlimonade 2,90€ 4,90€ 

Säfte: Apfelsaft, Orangensaft, Rhabarbersaft,  

Johannisbeer- und Maracujanektar 2,90€ 

Saftschorlen: Apfel-, Orangen-, Rhabarber-,  

Johannisbeer-, Maracuja-, und Holunderschorle,  2,90€ 4,90€ 

Bitter Lemon 3,90€ 

Tonic Water / Schweppes 3,90€  

 

Tafelwasser 2,90€ 4,90€ 

San Pellegrino oder Panna (ohne Kohlensäure)  2,90€ 4,90€ 

San Pellegrino oder Panna (ohne Kohlensäuer) 1L  7,90€ 

 

Biere 0,25L 0,5L 

Helles von Faß (Hacker Pschorr) 2,90€ 4,90€ 

Weißbier von Faß (Hacker Pschorr) 2,90€ 4,90€ 

Dunkles Helles (Hacker Pschorr)  4,90€ 

Dunkles Weißbier (Hacker Pschorr)  4,90€ 

Radler 2,90€ 4,90€ 

Russ´n 2,90€ 4,90€ 

 

 

 

 



unSere WeinempfehlunG 
 

Hausweine 
 

 

    

Weißwein 0,1L 0,25L 

Trebiano d’Abruzzo DOC halbtrocken, gut strukturiert 3,90€ 6,90€ 

Lugana fraccaroli DOC trocken, harmonisch und mit  4,90€ 8,90€ 
Zitrusnoten. 

Pinot Grigio Primovere IGT trocken, weich und delikat,  
mit feinem Duft nach Apfel. 4,50€ 7,50€ 

Weißweinschorle 0,5l   6,90€ 

 

Rotwein 0,1L 0,25L 

Montepulciano d’Abruzzo DOC trocken, körperreich 3,90€  6,90€ 

Primitivo Primovere IGT fruchtwürzig, sanft, seidig 4,90€  8,90€ 

Merlot Veneto IGT trocken, fruchtig  4,90€  8,90€ 

Rotweinschorle 0,5l    6,90€ 

 

Rosèwein 0,1L 0,25L 

Rosato Veneto IGT Trocken, frischer Geschmack 3,90€  6,90€ 

 

Prosecco 

Prosecco frizzante Villa Loren DOC 0,1l  4,90€ 

Prosecco DOC Treviso Az.Astoria, Valdobbiadene 0,75L  35,00€ 

Prosecco DOC Rose' Az.Astoria, Valdobbiandeve 0,75L  35,00€ 

 



Weinflaschen 
Weißwein         0,75l 

GRILLO Cantina Paolini DOC, von Sicilia, frisch und delikat,      26,90€ 
mit tropischen Frucht- und Pfirsichnoten. 
 

LUGANA PREMIUM DOC, Cantina Scolari, Brescia, Lombardia     34,90€ 
Fruchtig, saftig, frisch, mild Saüre, Aromen von Melonen & Aprikose. 
 

ZIBIBBO MERIDIANO 12 DOC Gerghi Tondi, Mazzara del Vallo, Sicilia    26,90€ 
Strohgelbe Farben, aromatisch, fruchtig, mit Note von Madeln, Aprikosen & Orangenbluüten 
 
 

FALANGHINA DEL SANNIO DOC, La Guardiense, Benevento, Campania    28,90€ 

Volles Strohgelb mit grünen Reflexen, vielschichtig mit angenehmer Frische   
und feinem Zitrusaroma, würziger und anhaltender Nachhall 
 
FIANO DEL SANNIO DOC, La Guardiense, Benevento, Campagnia                  28,90€ 
Intensive Aromen von weißfleischigen Früchten, zarte Blumennoten, langanhaltende Abgang  
 
GRECO DEL SANNIO DOC, La Guardiense,Benevento,  Campania                                                        28,90€                       
Frische, herzhafte Noten von Zitrusfrüchten, Pfirsich, grünem Apfel, Kamille und krautigen Empfindungen. 
Ausgewogener, klar, mit lebendiger Meeresfrische 
 
 
Rosewein         0,75L 
 
CHIARETTO VALTENESI DOC, Cantine Scolari, Brescia, Lombardia                           26,90€                    
Aroma nach Rosenknospen, Pfirsichblüten, rote Johannisbeere und Litschi, sanft, trocken 

 

Rotwein         0,75€ 

MERLOT Veneto IGT, A.A. Cavazza, Montebello, Vicenza                          24,90€                       
Fruchtiges Aroma von reifen roten Beeren mit einer sanften Note von schwarzem Pfeffer 
 

PRIMITIVO IGT, Primasole, Puglia,         27,90€ 
Rubinrote Farbe mit violetten Reflexen, Anklänge von schwarzen Johannisbeeren, Brombeeren, 
reifen Kirschen und Pflaumen   
 

AGLIANICO DEL SANNIO JANARE DOC, La Guardiense, Benevento, Campania        28,90€                                  
Ein intensiver Wein mit violetten Reflexen, verführerischen Kirsch- und würzigen Noten 
 

BARDOLINO FRESCARIPA DOC, Masi Agricola S.p.A, Lago di Garda,    34,90€ 
Frische Aromen von roten Früchten, Kirschen und Waldbeeren, weich, harmonisch und angenehm trocken.  
 
 



 
 

Vielen Dank für Ihren Besuch in der  

Trattoria Italiana! 

 

Folgen Sie uns auf Instagram, um über unsere Wochenkarte, 
neue Gerichte, besondere Veranstaltungen und alle 

Neuigkeiten rund um unser Restaurant informiert zu bleiben. 

Planen Sie eine Feier? Für Geburtstage, Familienfeiern, 
Firmenveranstaltungen, Hochzeiten und andere besondere 

Anlässe steht Ihnen auch unser großer Saal im hinteren 
Bereich des Restaurants zur Verfügung. 

Für weitere Informationen oder Reservierungen sprechen Sie 
uns gerne an oder kontaktieren Sie uns direkt. 

Wir freuen uns auf Ihren nächsten Besuch.  

Buon Appetito und bis bald! 

Ihr Team der Trattoria Italiana 

 
 
 
 
 
 
 
Instagram: trattoria_ oder der QR-scannen 
 
Tel. 08092 863277 
Web: www.trattoriaitalianaebersberg.com 
E-Mail: info@trattoriaitalianaebersberg 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


